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生物實驗試題 

組別：【1】 

日常生活中，麵包是極受歡迎的食物，只要混合糖、麵粉、水、酵母菌，培養適當時間後以特

定溫度烘焙後，便可成為香噴噴的麵包。發酵過程主要是酵母菌利用葡萄糖，經過一系列步驟，

降解成丙酮酸三碳化合物，在無氧狀態下，丙酮酸可轉化為乙醇和二氧化碳。  

(I): 現有 3 管 15 毫升塑膠試管，內含純水、20 %糖水或 20 %鹽水，請依照下方表格指示將三

種溶液按照不同比例裝入 4 管含有烘焙用酵母菌的塑膠試管混合均勻，再將塑膠試管直立，蓋

子鎖緊，用簽字筆標示其高度並記錄，此時的高度紀錄為原來高度。接著記錄開始時間(X-0)，
第 10 分鐘(X-10)、第 15 分鐘(X-15)高度。 

實驗材料： 

1. 含 0.5 公克烘焙用酵母菌 4 管(裝在 15 毫升塑膠試管)  
2. 20 %糖水(裝在 15 毫升塑膠試管) 
3. 20 %鹽水(裝在 15 毫升塑膠試管) 
4. 無菌水(裝在 15 毫升塑膠試管) 
5. 塑膠量尺 

編號 
酵母粉 

20 % 
糖水 

20 % 
鹽水 

純水 
反應時間 

0分鐘 10 分鐘 15 分鐘 
A 0.5 公克 - - 5 毫升 A-0 A-10 A-15 
B 0.5 公克 4 毫升 - 1 毫升 B-0 B-10 B-15 
C 0.5 公克  4 毫升 1 毫升 C-0 C-10 C-15 
D 0.5 公克 2 毫升 2 毫升 1 毫升 D-0 D-10 D-15 

 
 

觀察與問題： 
1. 請各組提出實驗結果，並計算出不同時間反應後增加的高度。 

編號 
反應物高度（公分） 反應後增加的高度（公分） 
0分鐘 10分鐘 15分鐘 0分鐘 10分鐘 15分鐘 

A       
B       
C       
D       

 
 

 
2. 比較相同編號的實驗組，結果有何差異？試著討論這種差異的原因還有意義，以及如何

克服這種實驗上的差異？ 
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(II): 澱粉是葡萄糖通過糖苷鍵連接的聚合碳水化合物，屬於一種多醣。麥芽糊精也稱水溶性糊

精或酶法糊精，其以澱粉為原料，經控制水解程度在 20％以下的產品稱為麥芽糊精。葡萄糖、

澱粉和糊精皆為酵母菌可利用的碳源。 

實驗材料： 

1. 含 0.5 公克烘焙用酵母菌 3 管(裝在 1.5 毫升塑膠試管)  
2. X 溶液(裝在 15 毫升塑膠試管)  
3. Y 溶液(裝在 15 毫升塑膠試管)  
4. Z 溶液(裝在 15 毫升塑膠試管)  
5. 塑膠量尺 

觀察與問題： 

3. 現有 3 管(標示 X、Y、Z)分別裝有葡萄糖、麥芽糊精與澱粉進行酵母菌發酵實驗，但不

知各管的內含物，請以實驗(I)的方法反應 20 分鐘來確認 3 管所含碳源的種類，說明你

的實驗步驟和鑑定結果。 
 
 
 
 
 
 
 

4. 根據實驗結果，討論酵母菌對不同碳源的偏好，並說明原因。 
 

 
 


